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Wigilijny obiad serwowany

Zupa (prosimy wybraé jedna pozycje)

Swigteczna mazurska zupa rybna
Esencjonalny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg i grzybami
Krem grzybowy z fazankami i natkg pietruszki

Kurpiowski barszcz biaty z suszonymi grzybami i ziemniakami

Dania gtéwne (prosimy wybraé jedng pozycije)

Chrupiacy filet z karpia sauté
Pieczony filet z pstraga z sosem cytrynowo - pieprzowym
Dorsz w boczkowej kruszonce

Pieczona szynka z sosem z suszonych Sliwek z nutg cynamonu

Dodatki do dania gtéwnego (prosimy wybrac jeden dodatek skrobiowy i jeden dodatek warzywny)

Ziemniaki z wody z koperkiem Brokut i marchew baby w domowej oliwie ziotowej
Ziemniaki opiekane Bukiet satat skropiony naszym Vinaigrette
Ziemniaki au Gratin Wigilijna kapusta z grzybami

Kolorowy ryz z warzywami Zielona fasolka z palonym mastem i butkg tarta

Napoje bez ograniczen

Kompot z suszonych owocow

Kawa, herbata

Koszt powyzszego menu wynosi 69,00 PLN | os | netto

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymirnska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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Uroczysty wigilijny obiad serwowany

Przystawka zimna (prosimy wybra¢ jedng pozycje)

Satatka sledziowa z ziotami i maslakami
Roézyczka z tososia na placuszku z cukinii

Kieszonka z pieczonego schabu z musem chrzanowym i jajkiem

Zupa (prosimy wybraé jedna pozycje)

Swigteczna mazurska zupa rybna
Esencjonalny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg i grzybami
Krem grzybowy z fazankami i natkg pietruszki

Kurpiowski barszcz biaty z suszonymi grzybami i ziemniakami

Dania gtéwne (prosimy wybraé jedng pozycije)

Filet z karpia w orzechowej skorupce
Filet z battyckiego dorsza zapieczony pod ziotowg kotderka
Plastry zapieczonej w miodzie i gozdzikach szynki wieprzowej

Poledwiczki wieprzowe sous vide z sosem tymiankowym

Dodatki do dania gtéwnego (prosimy wybrac jeden dodatek skrobiowy i jeden dodatek warzywny)

Ziemniaki z wody z koperkiem Brokut i marchew baby w domowej oliwie ziotowej
Pieczone ¢wiartki ziemniakow Bukiet satat skropiony Vinaigrette
Ziemniaki au Gratin Wigilijna kapusta z grzybami
Kolorowy ryz z warzywami Zielona fasolka z palonym mastem i butka tartg

Wybér swiagtecznych ciast (min. 3 rodzaje) w bufecie

Napoje bez ograniczen

Kompot z suszonych owocow

Kawa, herbata

Koszt powyzszego menu wynosi 90,00 PLN | os | netto

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymirnska 182, 03 - 671 Warszawa
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Wybrane uroczyste obiady polecamy urozmaici¢ przekaskami zimnymi podanymi w stole

Przekaski zimne (koszt kazdej pozycji 12,00 PLN | os | netto)

Karp po zydowsku w galarecie Pasztet wigilijny z zurawing
Rdézyczki z wedzonego tososia na swiezym ogdrku Kieszonka z pieczonego schabu z musem chrzanowym i
jajkiem

Terrina z wedzonego pstraga i warzyw marynowanych

e . Sledz w oleju Inianym z siekang cebula
Sandacz faszerowany $wiezymi warzywami

Ryba po grecku SledZ w $mietanie z jabtkiem

Swigteczny pasztet z grzybami Wybdr jaj faszerowanych

Satatki (koszt kazdej pozycji 8,00 PLN | os | netto)

Tradycyjna satatka jarzynowa Satatka Waldorff z jabtek, selera i orzechow
Satatka ziemniaczana ze $ledziem Satatka Grecka z serem typu Feta
Satatka sledziowa z pieczonymi burakami Swiezy szpinak z krewetkami i suszonymi pomidorami
Satatka nicejska z turiczykiem Satata Cezar z plastrami grillowanej piersi z kurczaka
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